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Gansekarte & Ganse to go
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Gdnse-Karte

ab 09. November 2025

Gansekraftbrithe mit KloRchen und Eierstich
Euro 8,50

K3k ok

Geraucherte Entenbrust auf mariniertem Wintersalat
mit gerosteten Walnussen und Cumberlandsauce
Euro 22,50

&k ok

Keule von der Martinsgans an Orangensauce,
Apfelrotkohl und Kartoffelknodeln
Euro 32,50

% Brust von der Martinsgans an Orangensauce,
Apfelrotkohl und Kartoffelknodeln
Euro 32,50

% Brust und eine Keule von der Martinsgans an
Orangensauce, Apfelrotkohl und Kartoffelknodeln

Euro 39,50

&k ok

Zimt-Parfait mit Punsch-Pflaumen
Euro 10,50
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Ganze Gans

Ab 4 Personen (mit Voranmeldung)

Ganze Gans (ca. 4.800g) am Tisch tranchiert
mit Orangensauce, Apfelrotkohl, Salzkartoffeln,
Kartoffelknodeln und Maronen
pro Gans fur 4 Personen

EURO 189,00
Euro 219,00 inkl. Tagessuppe oder Tagesdessert
Euro 239,00 inkl. Tagessuppe und Tagesdessert

dnse-to go

Ganze Gans (ca. 4.800g) oder halbe Gans
mit Orangensauce, Apfelrotkohl,
Kartoffelknodeln
Warm:
Ganze Gans EURO 179,00 / halbe Gans Euro 95,00

Kalt:

Ganze Gans Euro 169,00 / halbe Gans Euro 89,00
(Eingeschweil3t fur spater oder fur die Tiefkihltruhe)
Gans-to-go — So geht’s — bitte umblattern
Eine Anmeldung fur alle Ganse ist erforderlich!
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Die warme Gans zerteilen wir in Stiicke, Sof3e und Beilagen
fullen wir in Porzellan Schalen. Alles kommt in einen groRen
Thermobehilter und steht zur vereinbarten Zeit flr Sie bereit.
Alle Leihbehiltnisse bringen Sie bitte am nachsten Tag
zuriick.

Die kalte Gans zerteilen wir in Sticke, dann wird sie
eingeschweil’t. Die Beilagen werden ebenfalls portioniert
eingeschweilt. So kdnnen Sie entscheiden, ob Alles erst mal
in den Tiefkuhler fur spater soll, oder ob Sie die Gans gleich
(nicht eingeschweift) in Ihrem Ofen warm machen mdchten.
Die Beilagen kénnen ganz einfach in einem heilRen Wasserbad
in der Folie erwdrmen.

Wir wiinschen guten Appetit!

Spezialitaten Buffet:

Samstag, 08. November 2025
Thema:

Gansebuffet

Preis: Euro 42,50 pro Person

Jetzt schon vormerken oder anmelden!
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