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S UPPEN 

Roma-Tomatencremesuppe  

mit Croutons und Oregano        EURO 8,50 
 

Kartoffelcremesuppe  

mit Schinkenspeck und Mettwurst       EURO 8,50 

         

Bad Bevenser Hochzeitssuppe         

mit Fleischklößchen, Eierstich und Spargel      EURO 7,50

        

 

S ALATE  

Kleiner Salat          EURO  7,50 

 

Römersalat mit Balsamico- Vinaigrette,  

gerösteten Bacon, Kapern, Croutons und Parmesankäse    EURO 17,50 

 

 

Chefsalatteller „ASCONA“  

Variation von Blattsalaten mit gebratenen Hähnchenbruststreifen,  

Käse-Schinkenstreifen und Joghurt-Dressing      EURO 18,50 

    

 

 

FÜR DEN KLEINEN HUNGER... 

 

Räucherlachs an Dillcreme,  

Salatbouquet und gebackene Kartoffel-Röstis     EURO 19,50 

 

Schlachter „Henckes“ Bratwurst  

mit pikanter Currysauce, Pommes Frites und Salatgarnitur    EURO 14,00 

 

Berner Schinkentoast 

Geröstetes Toastbrot mit Champignons a la Creme, 

Koch-Schinken und Käse gratiniert       EURO 14,50 
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„Ascona“ Burger 

100% Rindfleisch mit Barbecue-Sauce, Bacon,  

Spiegelei, Käse, Essiggurke und Tomate im Sesam-Brötchen  

dazu gebackene Kartoffel-Wedges       EURO 18,50 

 

 
 
H AUPTGÄNGE 
 

 
Rumpsteak mit geschmorten Champignons,  

Kräuterbutter und Speckbratkartoffeln       EURO 29,50 

  

Schweinerückenschnitzel „Jäger Art“  

an Pilzrahmsauce, gebackene Kartoffelbällchen und ein kleiner Salat  EURO 19,50 

 

Medaillons vom Schweinefilet  

im Bacon-Mantel an Pfeffer-Rahmsauce,  

Mandel-Brokkoli und Sesamkartoffeln      EURO 25,00 

       

Gebratenes Zanderfilet  

auf Tomaten-Zuckerschotengemüse und Rosmarin-Drillinge   EURO 29,50 

 

 

 
 

D ESSERT 

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern  

an Vanille-Krokant Sauce und Früchten garniert      EURO 12,50 

 

Lüneburger Heide-Beeren Grütze mit Vanillesauce und Sahne    EURO 9,50 

 

Wiener Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne     EURO 12,50 

 

 

 

 

 
 

Weitere aktuelle Tages- &  

vegetarisch-basischen Speisen finden Sie auf unserer Tageskarte. 

 

Lust auf Eis? Gerne bringen wir Ihnen unsere separaten Eis Karte  


