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Ganze Gans

 

Gänse-to go
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Jetzt schon vormerken oder anmelden! 

 

 

Die warme Gans zerteilen wir in Stücke, Soße und Beilagen 

füllen wir in Porzellan Schalen. Alles kommt in einen großen 

Thermobehälter und steht zur vereinbarten Zeit für Sie bereit. 

Alle Leihbehältnisse bringen Sie bitte am nächsten Tag 

zurück. 

Die kalte Gans zerteilen wir in Stücke, dann wird sie 

eingeschweißt. Die Beilagen werden ebenfalls portioniert 

eingeschweißt. So können Sie entscheiden, ob Alles erst mal 

in den Tiefkühler für später soll, oder ob Sie die Gans gleich 

(nicht eingeschweißt) in Ihrem Ofen warm machen möchten. 

Die Beilagen können ganz einfach in einem heißen Wasserbad 

in der Folie erwärmen. 

Wir wünschen guten Appetit! 
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